
CAFÉ CARDINAL
BUFFET LUNCH



TRUFFLE AND MUSHROOM PACCHERI  
Paccheri | Tru�e | Mushroom Cream Sauce | Parmesan Cheese

Nui Ý | Xốt Kem Nấm | Nấm Tùng Lộ | Phô Mai Ý

CHICKEN ROULADE
Lemongrass Chicken Roll | Steamed Rice | Chili Soya Sauce

Gà Cuộn Sả Ớt | Cơm Trắng | Xốt Ớt Xì Dầu

“LUC LAC” BEEF
Wok Toss Beef Cube | Oyster Sauce | Onion | Capsicum | Green Peppercorn

Bò Lúc Lắc | Xốt Dầu Hào | Hành Tây | Ớt Chuông | Tiêu Xanh

BAK KUT TEH  
Double Boil Herbal Pork Rib | Steamed Rice | Youtiao

Sườn Heo Tiềm | Cơm Trắng | Bánh Quẩy

CHILI SAMBAL SEABASS
Char Grill Wrapped Spicy Seabass in Banana Leave | Rice | Pickle Vegetable

Cá Chẽm Nướng Lá Chuối | Cơm Trắng | Rau Củ Muối Chua

 

Món chay/ Vegetarian              Món thuần chay, hoặc chế biến theo yêu cầu/ Vegan dish or vegan preparation available
Món ăn có thịt heo/ Contains pork               Không Gluten / Gluten free

Nếu quý khách có nhu cầu ăn uống theo chế độ riêng biệt hoặc bị dị ứng với thức ăn,
 vui lòng liên hệ quản lý nhà hàng để được tư vấn chọn lựa món ăn phù hợp 

Should you have any speci�c dietary requirement gluten free, lactose free, vegetarian or allergies,
 please contact the Maitre d’hotel who can advise on a selection of suitable dishes

 Giá niêm yết bằng Việt Nam Đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành.
 All prices are quoted in VND, exclusive of 5% service charge and applicable VAT
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LUNCH MENU
Bu�et khai vị & tráng miệng: Được phục vụ tại quầy. 

Starter & dessert bu�et: Available at the counter.
Món chính: Bao gồm 1 món nóng trong thực đơn bên dưới và được phục vụ tại bàn. 

Main course: Including one hot dish of your choice from the list below and served at your table.
Đồ uống: Bao gồm 1 trà hoặc cà phê 

Beverage: Including 1 tea or co�ee



NASI GORENG
Spicy Fried Rice | Prawns | Grilled Chicken | Sunny Side Fried Egg

Cơm Chiên Cay | Tôm Sú | Gà Nướng | Trứng Ốp La

“HAINAN” CHICKEN RICE
Steamed Yellow Chicken | Fragrant Rice | Cucumber | Tomato | Dipping Sauce 

Cơm Gà Hải Nam | Dưa Leo | Cà Chua | Xốt Gừng

BEEF CHAR KWAY TEOW
Smoky Wok Fried Flat Rice Noodle | Chili and Garlic Stir-Fried Beef

Bean Sprout and Chive
Hủ Tiếu Áp Chảo | Bò Xào Tỏi Ớt | Giá và Hẹ 

SEAFOOD LAKSA
Rice Noodle | Prawns | Squid | Shrimp Paste | Cockle | Fried Tofu | Coconut Spicy Broth 

Bún Hải Sản | Tôm | Mực | Mắm Tôm | Sò Huyết | Đậu Hủ Chiên | Nước Dùng Dừa Cay 

BEEF BURGER
Australian Stockyard Angus Grain – Fed Beef Burger | Caramelized Onion | Bacon | Cheese | French Fries 

Bánh Mì Burger Với Bò Úc Stockyard Angus | Hành Tây Caramel | Ba Rọi Xông Khói | 
Phô Mai | Khoai Tây Chiên 

Món chay/ Vegetarian              Món thuần chay, hoặc chế biến theo yêu cầu/ Vegan dish or vegan preparation available
Món ăn có thịt heo/ Contains pork               Không Gluten / Gluten free

Nếu quý khách có nhu cầu ăn uống theo chế độ riêng biệt hoặc bị dị ứng với thức ăn,
 vui lòng liên hệ quản lý nhà hàng để được tư vấn chọn lựa món ăn phù hợp 

Should you have any speci�c dietary requirement gluten free, lactose free, vegetarian or allergies,
 please contact the Maitre d’hotel who can advise on a selection of suitable dishes

 Giá niêm yết bằng Việt Nam Đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành.
 All prices are quoted in VND, exclusive of 5% service charge and applicable VAT
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